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Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,Bopwc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakenoHuja
UssewTaj 6p. 224023/3 X

XemucKa aHanmsa

Wme Ha 6apaTenot : JKM Bogosopg H. UanHpeH
Appeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnunaeH - OnwTuHcka srpaaa UanHaeH

Bpoj Ha Baparbe 3a ucnurysame: 224023 X

Oatym Ha 3emarbe: 28.09.2023
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

Jatym Ha npuem: 28.09.2023

| BoBea: Ha aeH 28.09.2023 roaunHa, 0BAacTeHoTo auue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLLIM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a NuUerbe 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il OnMc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha NpuMepoLu: BoaaTta 3a Nuerbe e 3eMeHa 04 Yelma BO KyjHa Bo paauHKa ,M1ps
Yekop“, MunagnHosuM.

Ill MpumepouuTe ce 3eMeHM COFNAcHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouymn: OB 7.3-02 MMnaH 32 3emare Ha
npumepoLM.

IV CraHpapau u metogu 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC SO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emarbe Ha
npumepoLmx Boaa 3a nere o4 NpedynucTuTenHu CtTaHuum M BOAOBOOHU ,D,HCTDHGVTHBHH CUCTEMMW.

V JononHysarba, OTCTanyBaka MU UCKNYYyBakba 04 METOAOT U O NIAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouum: /

VI Peaynratu:

KapaKkTepucTuMku Ha npumepoKoT: Bopaa 3a nuerse — Mpaguuka ,Mpse Yekop”, MunaguHoBum
(Mme, TproBcko Ume, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONUYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
WUa. 6poj -
a. 6poj | T— Tecr metoR Peaynrar og Heogpe FpaHu4HK 3aposonysa/
WUCNUTYBaHETO AeHocT BpegHoCTH Mpudarnuso/
*# He 3aposonysa
224000323 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40B0O/YBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3a40BONYBa
Bryc I1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3afoBonyBsa
Temnepartypa P.Y7.4-11x +10,4°C / 25°C 3agoBonyBa
MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU { 1,5NTU 3afosonysa
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,70 / 6,5-9,5 pH 3a/0B0NYBa
enuHULM
MNoTpowysayka Ha KMnO, MHKC EN ISO 8467:2007 1,69 mg/L / 8 mg/L 3agoBonyBa
En. cnposoanusoct MHKC EN ISO 27888: 2007 772 pSfcm / 2500 pS/cm 3afoBoNyBa
AmoHujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
M3daHue: 1 Bepauja: 4 | Bo cuna 0d: 20.06.20222.




@Y NAB IABOPATOPHUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
BONNIECTU KAJ XMBOTHW

Tecimpi.e
MR ENISOVIED 1T02S

Foodélab

samorma e M3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE Ob 7:6:02 Cy%
i il MKC EN ISO/IEC AT - 1%
(co akpeguTupaHo mocTpuparse)
17025:2018
Hutputi (NO3) MKC I1SO 26777:2007 0,08 mg/L / 0,5 mg/L 3aa0Bo/yBa
Hutpatu (NOs) MKC 1SO 7890-3:2007 14,8 mg/L / 50 mg/L 33[0BONYyBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L i 250 mg/L 3340BONYBa
Heneso MKC I1SO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3agoBsonysa
Pe3uayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa

McnuTyBaHUOT NPMMEPOK M 3a40BONYBa KpUTepuymuTe 3a GapaHuoT napamertap cornacHo MpasunHUKOT 3a 6e3abeAHOCT M KBaNUTET Ha
BoAara 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcKu ycnosu: v’ coHYes0 O 06NaYHO O MPOMEHNMBO [ BPHEXAMBO 0O TemnepaTtypa
HauwnH Ha cknaguparbe: naguaHUMK
Temnepatypa Ha naguIHUK 32 TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 + 2°C

MOCTpHpBI-bETD € M3BPLEHOD o4 CTpaHa Ha:

o0 Knuent o ®ya Nab Hukona LigeTkoBeku (co akpegutupaHa Me'rona].......gf/...ﬁ%....
/

/vUme, Npeaume Ha TMLETO Koe ro U3BPLIMAO MOCTPUPareT

WU3paboTtun: M-p UesaHa Cnacecka............. ... 0p06pun: M-p Munuua Tpajxocna..Mﬂ

P-n Ha xemucka naboparopuja

—

Jatym(u) Ha usseaysarbe Ha nabopatopuckuTe akTMBHocTU: 28.09.2023-03.10.2023
Oatym Ha usgaearee Ha ussewTajoT: 03.10.2023

Co * ce 03HaYeHyBa HEAKPEAUTUPAH MEeToq,

**Kora kauHeToT He Bapa w3jaea 3a coobpa3HOCT BO U3BELLTA]OT Ce W3BECTYBa MepPHaTa HeOAPeAEHOCT, BO CUTE APYrv CAYMau MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
NpecMeTyBa BO PE3YNTaTOT cama no Gaparbe Ha KAWEeHTOoT.

**¥ ce 03HauyBaaT METOAM KoM ce aobueru o4 cTpaHa Ha nabopaTtopwja co koja Dyg N1ab uma chayyeHo poroeop 3a copaboTtka

W3jaBa 3a HENpUCTpPacHoCT
PaxkosogcTteoTto Ha ANTY dya Nla6 400-CKonje rapaHTMpa feKa CUTe aKTUBHOCTY 33 UCNMTYBakbe Ce U3BPLUYBaaT HENPUCTPacHoO U
BO cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oaNyKu ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKa3M 3a
YCOTNaceHoCT Co pedepeHTHUTE CTaHAAPAWU U BP3 OANYKMTE HEe MOXAT Aa BAMjaaT APYrM UHTEPECH WK APYrU CTPaHU M HUKO]
HemMa npaBo Aa BAMjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha Pe3yNTaTUTE OAHOCHO HEeMa npaso Ha 6MNO KakeW BHATPELHW,
HaABOpeLWHU, KOMepUujanHu, PUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHu]a.

3aBenewna Bp. 1: PesynTtaTure og TECTOBMTE C@ OJHECYBaaT Camo 3a UCNUTYBaHWTe npumepoun. OBOj NPOTOKON He cvee Aa ce penpogyuupa oceeH co
nucMmeHa 4o3eona Ha nabopaTopujaTa 1M BO LENOCT.

3abenewsxa bp. 2: laBopatopujata He ogroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHM OF NOAHOCMTENOT BO BaparbeTo 3a MCNUTYBaHbe.

3abenewxra Bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLIMA 3eMatbe Ha NpuMepouMTe, nabopatopujaTta He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTMBHOCTa Ha NPUMEpPOUUTE.
3abenewka Gp. 4: MasewrTajor og naBopaToOPUCKOTO MCNKMTYBakbe Ce M3AaBa BO cornacHoct co NP 7.8 M3secTyBatbe 3a peayntati.

3a6enewxa 6p. 5: [OKONKY KAWMEHTOT Gapa u3sewTajoT of NabopaTopucKo MCNMTYBakbe Aa coapwuM usjasa 3a coobpasHocr, naboparopujarta nocranyea
COrNacHo NpaBu/o 3a AoHecyearse Ha O4NyKa 3a w3jaea 3a coobpasnoct. Osa npaewno e BO COrfacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
[IOHECYBakbe OL/IYKa 1 13jaBa 3a coobpasHOCT 1 rnacu:

MNpasuno Ha 6UHapHa opnyKa 33 QHOCTaBHO Npudakarbe Kora:

- WamepeHaTa BpeAHOCT e Noa rpaHuuara Ha npudakarse AL=TL - ,3apos0nyea” nnu

- M3MepeHaTa BPeaHOCT @ Had rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3agosonysa "

COrNACHO BaKEYKMOT NPABUNHMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewka Bp. 6: CuTe aKpPeaUTHPAHW METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseny Ha seb crpaHaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

H3adaHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.




oY/ NAB NTABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tecrupiine
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Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ussewraj 6p.224023/3

MukpobuonollKka aHanusa

Mme Ha BapaTenot : JKM Bogosog H. UnuHpeH
Aapeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 Ununaen - OnwruHcka srpaga UnuHaeH

[atym Ha 3emarbe: 28.09.2023
JaTtym Ha npuem: 28.09.2023

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 224023
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 28.09.2023 roauHa, 0BNACTEHOTO Anue Hukona LiBETKOBCKM U3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a Nuerbe 3a TecTUpakbe Ha MUKPobUonoLWKa aHanusa.

Il OnMC Ha MecTo Ha 3eMarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a N1erbe € 3eMeHa 0f Yelma BO KyjHa BO rpaguHka »NpB
Yekop”, OnwtuHa UnuHaeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrMAacHO NAaH 33 3emarbe Ha nNpumepouun: OB 7.3-02 lnaH 3a 3ematbe Ha
npUMepPoLU.

IV CraHpapaM M MeTogM 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC I1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha nNpumepouu 3a
MUKpoBUONOLLKa aHanusa.

V [lononHysara, OTCTanyBaka UK UCKAYYYBakba 0/ METOAOT U O/ N/IAHOT 32 3éMatbe Ha NpumepoLun: /
VI PesynraTtu:

1.KapaKTepucTMKu Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuere — MNpagukka ,Mps yekop”
(vme, TProBCKO UMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaewe, KONWYECTBO)

Coo6pasHoct
WUg. 6poj PesynTar o Mepus TpaHuuHK 3aposonyea/
A. Opo) MapameTtpu Tecr meTog ¥ A Heoapepge- P A Y
MCMUTYBaHETO woer ** BpeAHOCTH Npugarnneo/
He 3agoBonyea
224000323 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
Konudopmuu baktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
E.coli MHKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Enterococcus faecalis MHKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonyea
Cyndutopeayuypauku MKC EN 1SO 26461-2 | O cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
aHaepobu
Bpoere MUKPOOPraHWImm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apgosonysa
Ha Kyntypa 22°C
BEpoerbe MUKPOOPraHu3Imu MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 37°C

WUcnuTyBaHMOT NPUMEPOK MM 3340B0NYBa KpUTEPUYMUTE 3a HapaHuTe NapameTpu CornacHo MpaeuaHUKOT 3a 6e3beaHOCT U
KBanuTeT Ha B0AaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4).

Hzoanue: 1

| Bepaya: 4

| Bo cuna 00: 20.06.20222
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ova NAB NABOPATOPMIA 3A UCMTUTYBAE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA | g2
i BOJIECTM KAJ }XMBOTHU RC TS IO 7
Foodilab 06 7.8-02
— - M3BELLTAJ 04 IABOPATOPUCKO UCMUTYBAE
(co akpepuTUpaHo mocTpupare) MKCEN ISO/IEC
17025:2018
8peMeHCKU YCoBHK: v coHueso O 0BAaYHO O MPOMEHNMBO [l BPHEXKAUBO O TemnepaTypa

HauuH Ha cKnaguparbe: NaAuaHWUK
TemnepaTypa Ha NaAW/IHWUK 32 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MocTpuparbeTo e U3BPLIEHD 0/ CTPaHa Ha:

o dya Nab Hukona LIBETKOBCKK (O aKPeAUTMPAHA METOAA)...cuxussevnese
/vume, npes LEeTO KOe ro U3BpLIMAO mocTpuparseTo /

Bpun: AHAPea BOLIKOCKA. ...oburuivnuenns b
P-n Ha MUKpoBMOnoLWKa nabopaTtopuja

UspaboTun: EneHa FOprueBeKa.. . Ll

Llatym(u) Ha U3BeayBatbe Ha nabopatopuckuTe aKTHBHOCTIAE2! ..09.2023 -02.10.2023
JaTtym Ha usaasatbe Ha ussewrTajot: 02.10.2023

Co * ce 03HauyBa HeakpeauTUpPaH MeToq

**Uara KNWHETOT He Bapa w3jasa 3a coobpasHocT 80 M3BELITajOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeoAPeAeHoCT, BO cuTe ApYry CyYau mepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
npecmeTysa BO Pe3yNTaToT camo no 6apatee Ha KAMEHTOT.

#¥* e 03HAYYBAAT METOAM KOW ce AobueHK of cTpaHa Ha nabopatopuja co Koja ®yg J1ab nma ckny4eHo AoroBop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpMcTpacHoCT

PakosogcTeoTo Ha ANTY dya Na6 [O0-Ckonje rapaHTUpa AeKa cute AKTMBHOCTYW 32 UCMIUTYBakbe ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO U
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyku ce Hocart Bp3 OCHOBa Ha objeKTMBHW [OKa3W 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHuTe CTaHAAPAK U BP3 OANYKUTE HE MOXKaT Aa BAMjaaT ApPYri UHTepecn WAM APYTW CTPAHW U HUKO]
Hema npaso ga Baujae Ha BpaboTeHwTe BO OAHOC Ha pesyntatute OJHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBM BHaTPELUHM,
HaABOPELIHU, KOMepLUUjanHu, GUHAHCMCKU U APYT BUA NPUTUCOLN U BAWjaHuja.

3abenewka Bp. 1: Pesyntatite og TecToBUTE Ce OAHECYBaaT camo 3a venuTYBaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON He Cmee Aa ce penpoayumpa OCBeH co
nMcmeHa go3sona Ha nabopartopujata v 80 UenocT.
3abenewra bp. 2: laBopatopujara He oaroeapa 3a BEPO/OCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHW O NOAHOCUTENOT B0 BaparbeTo 3a UCNNTYBatbe.

3abenewna Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIMA 3EMatbe Ha NPUMEPOLUTE, naBopatopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 penpeseHTaTUBHOCTa Ha NpumepoLuTe.
3afenewxa bp. 4: M3sewTajoT o4 NabopaTopPUCKOTO UCIUTYBALE C8 wsaasa Bo cornacHoct co NP 7.8 N3sectyBatbe 33 pesyntarn.

Jabenewka Bp. 5: [okonky knuentor Bapa WaBeLTajoT 04 NaBOPaTOPUCKO MCMUTYBatbe A3 COAPHU u3jasa 3a coobpasHoCT, nabopartopujata nocranysa
COrNacHo NpaBWio 3a AOHECYyBatbe Ha O4nyKa 3a u3jasa 32 coobpasroct. Oea npasuno e B0 cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
[OHecyBatbe 04NYKa U 3jasa 3a coobpasHocT v rnacu:

Mpaswuno Ha GuHapHa oANYyKa 33 eAHOCTABHO npudararbe Kora:

- U3MepeHaTta BpefHOoCT @ Nof rpaHnyaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3anoBonysa” unu

- M3IMepeHaTa BpeAHOCT € Had rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3aa0BONYBA ]

COFNACHO BaKEYKUOT NPABMAHIK HA HALLMOHANHOTO 3aKOHOAABLTEO.

Jabenelwka bp. 6: CUTe akpeguTMPaHK METOAN Of ONCEroT Ha akpenuTauuja ce objasenu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hzdanue: 1 Bepawja: 4 Bo cuna 0o: 20.06.20222




